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Primeiras impressoes
dos vintage 1999

Uns tempos antes
de estarem
disponiveis no
mercado, 0s “7 As
Cegas”
resolveram, numa
prova inéditaem
Portugal, provar
amostras de casco
de Porto vintage
1999. Nuno
Miguel Borges
fez o registo
critico ¢ Carla
Carvalho Tomas
ez as fotografias.

Mais um més, mais uma

o prova. Desta vez, 0s “7 As
Cegas” resolveram descor-
tinar os vintages da vindima de
1999. Como os vinhos ainda ndo
estio engarrafados, pedimos a
todas as empresas de vinho do Por-
to que nos enviassem — as que ten-
cionassem declarar — amostras de
ecaseo do seu vintage de 1999, Rece-
bemos 31 respostas afirmativas.
Quase todos ja aprovados como
Porto vintage pelo Instituto do Vin-
ho do Porto.

A prova (As cegas) prolongou-se
por dois dias. A intengao era dar
tempo aos vinhos para se mostra-
rem ou nio, Como explicou um dos
7, “os vintages, nesta fase da sua
vida, modificam-se bastante ao lon-
go de uma prova. Ha vinhos que se
mostram muito bem de inicio e
depois decaem e vice-versa”.

0 numero de empresas a decla-
rar vintage em 1999 & superior a
1998, O motivo é simples: "Acho que
& um bom ano. Sio muito mais vin-
hos que os 98, tém boa concen-
tracdo e alguns prometem ser vin-
hos mais sérios no futuro”. Mas,
apesar de termos vinhos bons, nao
sao para durar a longo termo.

Entretanto, alguém afirmou que

“o sector tem que ter algum cuida-
do com o objectivo dos vintages,
pois estido a fazer-se vinhos faceis

e para serem bebidos ja". Instalou-
se a discussio! “Penso que nio é
assim tio linear. I verdade que, nos
dois 1ltimos anos, tém resultado
vintages com pouca complexidade,
mas tem muito mais a ver com o
ano”, respondeu um dos 7, logo
seguido de outro, que disse que “é
preciso nio esquecer que, nos nlti-
mos anos, muitas pessoas comega-

ram a produzir vintages, alguns
sem tradicio. Temos que dar tem-
po As pessoas para aprenderem”.
Por fim surgiu a questio de que,
“tirando a Noval, os vintages de
primeira classe sempre foram
‘blends’ de varias quintas com o
nome de uma marca e agora estao
a surgir muitos ‘single-quinta’. |
uma questio de ‘terroir'?”,

Mas o que & que se procura num
vintage nesta altura? “Um bocado
de tudo! Concentracio e riqueza;
bons taninos maduros e fruta, fres-
cura, muita intensidade, e é vital o
final de boca ser longo.

Ao provar estes vinhos, o que é
que é importante? “O cheiro é mui-
to importante, o cheiro diz muito.”
Porgué? “E o hibito nas provas do
vinho do Porto. O cheiro determi-
na 60 ou 70 por cento daquilo que o
vinho é, e a prova na boca é mais
uma confirmagio ou nio confir-
macdo.” Entdo e a cor? “A cor é
muito importante, também diz
muito. Embora hoje em dia, esti-se
a cair muito naguela cor violeta,
que nio s » serd tao bonito quan-
to isso. Sdo vinhos muito novos
muito reduzidos.” Foi ainda con-
fessado “que o importante, ao pro-
var um vintage novo, & a cor carre-

gada com tons azulados; um aroma
fechado a frutos pretos e algum
verde; boa estrutura, extracto e
gordura. Tem que ser forte e feio
para durar",

O Inverno de 1998/99 foi extre-
mamente frio e seco no Vale do Dou-
ro, alterando-se nos meses de Abril
e Maio, com o aparecimento da
humidade, que atrasou o desenvol-
vimento das cepas. Os meses de
Junho e Julho foram agradavel-
mente amenos e secos. Agosto ini
cion-se com chuva, mas o resto do
més fioi quente e seco, voltando a chu-
va no inicio e no fim de Setembro.

Quanto as caracteristicas gené-
ricas destes portos de fim de sécu-
lo, concluiu-se que sio “vinhos
com muita cor, de aromas madu-
ros, nio muito encorpados e um
pouco curtos”.

A opinido e classificacio de
algum dos 7 em vinhos da sua res-
abilidade ndo foi tida em con-
ta para esse vinho. Esta foi uma pro-
va que exigin muito esforgo, mas é
sempre gratificante provar este tipo
de vinho do Porto. Quanto a novos
vintages, s para o ano, com a col-
heita de 2000, que muito promete.
Nos voltamos para o proximo meés,
com vinhos brancos. @




Ferreira 1999
Produtor: A. A. Ferreira
Enélogo: losé Maria Soares Franc
Producgdo: 14.000 garrafas

Nota de Prova: Retinto. Inlenso e
pastoso. Volumoso, com bons sabores
e taninos agradaveis. Estrutura sdlida
e equilibrada. Um pouco doce. Possui
uma expressividade que encanta
Classificacio: Muito Bom

Gilbert 1999

Produtor: J. W. Burmester

Endlogo: Jaime Costa

Producio: 36.000 garrafas

Nota de Prova: Enérgico e muito
fino. Aromas de compota. No palato, ¢
gordo e equilibrado. Doce. Um vinho
atractivo e com personalidade.
Classh‘icacéo Muito Bom

Secundum 1999
Produtor: Niepoort
Endlogo: Dirk Niepoort/orge Serddio
Borges
Produgfio: 20.000 garrafas
Nota de Prova: Fechado e muito con-
centrado. Abastado de fruta madura e
taninos elegantes. Fresco. Um vintage
pouco exuberante e de final longo.
Classifica¢io: Muito bom
Quinta Nossa Senhora
da Ribeira 1999
Produtor: Quinta Nossa Senhora da
Ribeira
Enélogo: Charles Symington
Producéio: 12.000 garrafas
Nota de Prova: Retinto profundo.
Nariz expressivo, cheio de fruta preta.
Médio de corpo, com bons sabores a
frutos pretos; guloso e com boa aci-
dez. Um vinho consistente,
l.':lasslflr.ac&o Muito Bom

Quinta do Vesuvio 1999
Produtor: Sociedade Agricola da
QOuinta do Vesdvio

Endlogo: Charles Symington
Producio: 24.000 garrafas
Nota de Prova: Retinto. Concentrado
e com vivacidade. Denso. Fruta madu
ra e violetas. Médio de corpo, exibe
bons taninos & um longo final. Um vin-
ho atractivo e sedutor.

C}assllluq!o: Muito Bom

erlta da Leda 19‘99
Produtor: A. A. Ferreira
Endlogo: José Maria Soares Franco
Producéo: B500 garrafas

Nota de Prova: Nariz bonito a fruta
madura. Muito equilibrado e persisten-
te. Este Porlg comligagleaincia com
a integg®®e do ano.

Cig Icacio: Muito Bom

Oulma do Ventozelo 1999
Produtor: Quinta do Ventozelo
Endlogo: Sebastiio Mesquita
Produg#o: 66.000 garrafas }
Nota de Prova: Nariz cativante & evo-

Classificacdo: Muito Bom

luido. (,nmh:nacao dc fruta madura e
o vegetal tipico do Douro. Na boca, é
vinoso e fino. Bons taninos.

Prtxfuq;ﬂo 12.000 uanalao.

Nota de Prova: Muito gordo. Intenso
vivo @ concentrado. Pujante. Frutos
vermelhos e pretos maduros e de qua-
lidade, chocolate. Polido. Final muito
longo. Um dos melhores de 1999.
Classificacio: Muito Bom

Silval 1999

Produtor: Quinta do Moval
Enélogo: Anténio Agrellos

Nota de Prova: Opaco a vista.
Muito intenso. Concentrado e
maduro a framboesa e cassis. Tani-
nos estilosos e com estrutura apre-
cidvel, Tem uma enorme harmonia.
Um vinhe moderno e bonito, que
brilha sempre.

Classillcacin Muito Bom

Bﬂrmf. 1999

Produtor: Barros & Almeida
Endlogo: Alonso Cid

Producdo: 14.000 garrafas

Nota de Prova: Mostra alguma evo-
lugdo. Bastante aromatico a fruta
madura e pimenta. Quente e encorpa-
do. E um vintage de estilo ristico.
Classificacio: Bom

Produciio: 27.000 garrafas
Nota de Prova: Interessante. Nota-se
o estagio em madeira velha. Bons tani-
nos e estrutura, embora algo curto.
Encorpado.

Classificacdo: Bom

Martinez 1999

Produtor:Martinez Gassiot

Endlogo: Equipa Cockburn
Producido: Ainda em fase de apro-
vagao

Nota de Prova: Quase opaco na cor.
Muito bom nariz. Complexo, muito
concentrado. Abundante em fruta pre-
ta tipo cereja. Boa estrutura. Um pou-
co curto. Um vinho em que a aguar-
dente ainda domina.

Classificacio: Bom

Quinta do Crasto 1999
Produtor: Quinta do Crasto
Endlogo: Tomas Roquete
Producio: B00O garrafas

Nota de Prova: Nariz com alguma
poténcia, fruta preta. Boa fruta na
boca, apesar de néio ter muitos tani-
nos. Com algum corpo e complexida-

de
Classlificagio: Bom

VIAGENS | PRAZERES | MOTORES | FUGASPUBLICO

SAB30062001

VINHOS R17

Ouirtta Vale Dona Maria 1999
Produtor: Lemos & Van Zeller
Endlogo: iano Van Zeller/Sandra
Tavares e Silva

Producio: 14.000 garrafas

Nota de Prova: Aroma com alguma
evolugio, frutos pretos e cacau. Ele-
gante. Leve no paladar. Bom corpo e
bons taninos. Final a contento.
Classificaciio: Bom

Quinta De La Rosa 1999
Produtor: Cuinta De La Rosa
Endlogo: Raymond Reynolds
Producdo: 8000 gamrafas

Nota de Prova: Boa cor. Mariz de fru-
ta madura e janota. Um pouco sim-
ples. Vinoso. Um vinho modemo.
Classlﬂcacim Bom

Célem 1999

Produtor: A. A. Calem

Endlogo: Pedro Si

Producdo: 26.000 garrafas

Nota de Prova: Retinto. Nariz profun-
do de fruta preta e chocolate. Boa
concentragfo e frescura. Médio de
corpo. Nota-se alguma evolugéo. Ele-

gante,
Classificacio: Bom

Cruz 1999

Produtor: Gran Cruz

Endlogo: Martins Alves

Produciio: 52.000 garrafas

Nota de Prova: Retinto. Leve @ com
bom frutado. Médio de corpo, com exce-
lentes taninos mas falta-the um pouco de
fruta no meio da boca; persistente.
Classificacio: Bom

Hutcheson 1999

Produtor: Barros & Almeida
Endlogo: José Sousa Soares
Produgfo: 40.000 garrafas

Nota de Prova: Bom nariz, com car-
ne crua e violetas. Vinoso. De bons
taninos e estrutura mas simples. Algu-
ma fruta. Doce.

Classificacio: Bom

rKopke 1999 035

Produtor: Kopke
Endlogo: Alonso Cid

COUNLL
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Offley 1999

Produtor:Offley Forrester

Endlogo: José Maria Soares Franco
Producdo: 10.500 garrafas

Nota de Prova: Nio muito intenso na
cor. Médio de corpo. Tem bons tani-
nos e nfio muito encorpado. Simples e
ligeiramente desequilibrado.
Classificaciio: Bom

Quinta da Gricha 1999
Produtor: Churchill Graham
Endlogo: Johnny Graham

Producgéio: 12.000 garrafas

Nota de Prova: Jovem. Nariz bonito &
interessante. Frutos vermelhos e pre-
tos. Bom corpo. Na boca, desilude um
pouco. Expressivo.

Classificacio: Hom

Sandeman Vau 1999
Produtor: Sandeman

Endlogo: José Pinheiro/Carlos Silva
Producdo: 120.000 gamrafas

Nota de Prova: Nanz maduro e con-
centrado. Ainda fechado e a mostrar
pouco. Gordo e pastoso, Boa estrutu-
ra & acidez. Elegante.

Classificagiio: Bom

Osbome 1999

Produtor:Osborne

Endlogo: Francisco Tovar

Produgdo: 40.000 garrafas

Nota de Prova: Retinto. Interessante,
com boa intensidade e fruta. Médio de
corpo. Um vinho cheio e muito equili-
brado.

Classificacio: Bom

Quinta dos Canais 1999
Produtor: Cockbum

Endlogo: Equipa Cockburn
Producdo: Ainda em fase de apro-
vagio

Nota de Prova: Aroma vivago com
fruta e engago. Na boca, apresenta
uma fruta simples e agradavel. Tem
boa acidez e excelentes taninos no
final. Um vinho bonito, mas também
interessante,

Classlﬂca;«!cl‘ Bom

Quinta das Canmrhas 1999

Produtor: Real Companhia Velha
Endlogo: Montenegro/Camilo
Producio: 9000 garrafas

Nota de Prova: Cor violeta. Nariz um
pouco agressivo e com alguma fruta.
Um vinho moderno, médio de corpo e
um pouco simples.

Classificacio: Bom

Quinta do Infantado 1999
Produtor: Quinta do Infantado
Endlogo: Luis Soares Duarte
Produciio: 24.000 garrafas

Nota de Prova: Nanz potente a fruta
madura, mas rustico. Volumoso, de
boa estrutura e fruto. Ligeira evolugéo.
Classificacio: Bom

Quinta Nova Nossa Senhora do
Carmo 1999

Produtor: J. W. Burmester

Endlogo: Jaime Costa

Producdo: 36.000 garrafas

Nota de Prova: Retinto profundo.
Vivo e intenso. Muitos frutos pretos do
tipo ameixa. Bom inicio e meio do
paladar, mas um pouco curto no final.
Alguma evolugio.

Classificacio: Bom

Quinta do Passadouro 1999
Produtor: Quinta do Passadouro
Endlogo: Dirk Niepoort/Jorge Sertidio
Borges

Producéio: 18.000 garrafas

Nota de Prova: Retinto. Aromas den-
so0s e fechados, com chocolate quente
e fruta. Doce. Boa presenca. Equilibra-
do, mas simples. A aguardente ainda
domina um pouco o vinho.
Classificagio: Bom

Quinta do Castelfinho 1999
Produtor: Quinta do Castelinho
Endlogo: Joaquim Anacleto
Producdo: 80.000 garrafas

Nota de Prova: Potente no nariz. Cas-

sis, cacau @ aromas vegetais de engago.
Peca por ser pouco unidimensional na
boca. Encorpado. Final taninoso.
Classificacio: Bom

Quinta de Santa Barbara 1999
Produtor: Pogas

Endlogo: Jorge Pintio

Produgiio: 12.500 litros

Nota de Prova: Nariz maduro. Boa
frescura e Intensidade. Fruta simples
na boca, tem um ligeiro queimado e é
um pouco curlo,

Classificacio: Eom

Real Companhia Velha 1999
Produtor: Real Companhia Velha
Endlogo: Montenegro/Camilo
Produgdio: 9000 garrafas

Nota de Prova: Manz bonito, mas
sem grande personalidade. Notas
vegetais e alguma gordura. Frutado
modemo e facil. A aguardente ainda a
marcar um pouco o vinho,
Classl!icac&u' Bom

Rozes 1999

Produtor: Rozes

Endlogo: Natilia Mesquita Gui-
marfies

Producio: 40.000 garrafas

Nota de Prova: MNariz muito bom,
complexo, maduro e fresco. Ameixa e
cereja preta. Fino e elegante. Gordo e
intenso. Bons taninos e equilibrado,
mas simples.

Classificacio: Bom

Os “Sete as Cegas”

Nuno Miguel Borges: sdcio-gerante
da Promovini. Mentor do projecto *7 As
Cegas”

Dlrk Van Der Niepoort: administrador
e endlogo da Niepoort

Jorge Moreira: endlogo da Real Com-
panhia Velha

Jorge Serbdio Borges: endlogo da
Niepoort e Quinta do Passadouro
Nicholas Delaforce: endlogo da Dela-
force

Luis Soares Duarte: endlogo da
Quinta do Infantado, Seara d'Ordens,
Quinta Ramozeiros, Quinta da Costa
de Baixo, M. Bulas Cruz, Lda, Bago de
Touriga, Lda.

Contacto: seteascegas@hotmail.com

Das 6 notas de cada vinho, retirou-se a
mais alta e a mais baixa. Das restantes
cinco, fez-se a média. Os vinhos estdo
dispostos por ordem alfabética (dentro
de cada grupo)

A maturidade contracena na perfeicao com um espirito jovem.
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