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A Revista dos Profissionais de Vinhos e Bebidas




Da Quinta

do Ventozelo,

no Douro,

saira mais uma
marca propria

de Vinhos do Porto
e DOC Douro,
apos ter gerado
algumas das

mais premiadas
producoes em
concursos
internacionais, em
nome de outras

chancelas
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bela paisagem formada pelos
socalcos e declives pronuncia-
dos da Quinta do Ventozelo,
junto a margem esquerda do
rio Douro, na freguesia de Er-
vedosa do Douro, em Sio Joio da Pes-
queira, ¢ local de onde, de agora em dian-
te, saird mais uma marca propria de vinhos
do Porto e DOC Douro. A propriedade
tem dado origem, ao longo dos anos, a al-
gumas das mais premiadas produgoes em
CONCUTrsOs INternacionais, Mas senpre em
nome de outras chancelas.
Situada a 30 quiléometros da Régua e 125
do Porto, a Quinta do Ventozelo tem uma
historia secular, com remotas raizes nas
comunidades de monges cistercienses.
Depois de passar tanto tempo na obscuri-
dade, a quinta, de 600 hectares, prepara-se
para dar o nome a mulhares de rotulos de
garratas, na sequencia do forte investimen-
to que 0 seus Novos proprietarios fizeram
desde a aquisicio da mesma, no segundo
semestre de 1999. A Quinta do Ventozelo-
Sociedade Agricola e Comercial ¢ total-
mente denda pelo grupo empresarial ga-
lego Proinsa. Dos actuais 95 hectares de
vinhas antigas, os responsaveis pelo projec-
to querem passar para os 210 hectares, em
2005, alargando posteriormente a opera-
¢io de plantio até um maximo de 250 a
300 hectares. Corresponde a um nvesti-
mento de cerca de cinco milhdes de euros
(um nulhio de contos), quando agregado
com a instalacio de um novo centro de
produgdo. Da vinha existente, a grande
maioria pertence a classe "A", de qualida-
de "preminm". Estd especialmente vocacio-

nada para a produgio de Porto Vintage ¢
de vinhos DOC também do segmento
"Premium". As castas repartem-se da se-
guinte forma: 31% de Touriga Nacional;
21% de Touriga Francesa; 18% de Tinta
Roriz; 18% de Tinta Barroca e 12% de
outras.

Lagares de pedra

OVinho do Porto continua a ser vinifica-
do em anugos lagares de pedra, com a pisa
tradicional, uma op¢io que nio se alterara
em nome da "genmmdade" do produto
que dali sai, salienta o endlogo responsa-
vel, Sebastiao Mesquita.

O vinho DOC ¢ vimificado no centro de
produgio proprio da Adega da Cruz, que
"tem como objectivo ser o melhor e mais
moderno de toda a regiio do Douro".
Para que 1ss0 suceda, serio realizadas obras
de ampliagio e reformulagio da umdade,
que irio permitir a mulaplicagio da pro-
dugio por ses. As alteragoes contribuirio
para completar o ciclo produtivo, desde a
produgio do vinho até ao respectivo en-
garratamento. Presentemente, o complexo
de vimficagio dispoe de oito cubas meta-
licas em a¢o nox, de temperatura contro-
lada e uma capacidade para 25 mul hitros
em cada cuba, o que permite optinizar a
qualidade do vinho e operar em boas con-
digoes de higiene e seguranga. A produgio
actual da Quinta do Ventozelo ¢ de 400
mil garrafas de Porto e 900 mil de DOC,
sendo que o Insututo do Vinho do Porto
decidiu declarar como vintage 20 nul gar-
rafas do ano de 1998 ¢ 66 mil garrafas da
producio de 1999.
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